
 
 

MAISON DE CHAMPAGNES 
 
 

 
Euer Gründungsjahr / Inhaber: 
1994/ Carsten und Stephan Holst 
 
Beschreibt euer Sortiment in einem Satz:  
Viele kleine Winzer, die Weine mit Leidenschaft und Tradition produzieren und das zu einem 
erstaunlichen Preis- Genussverhältnis. Kein Mainstream. 
 
Was ist die teuerste Flasche in eurem Sortiment und was kostet sie? 
Variiert. 
 
Welchen Weißwein in der Preiskategorie 10-15 Euro empfehlt ihr für Casual Drinking  
am Nachmittag? 
Bei uns gibt es tolle Weine auch unter 10 Euro. Wir empfehlen z.B. 
Weingut Glas aus der Pfalz Weissburgunder trocken 0,75 l 7,90  
Weingut Bauer aus dem Wagram Grüner Veltliner trocken 0,75 l 9,90   
Weingut Hörner aus der Pfalz Sauvignon Blanc trocken 0,75 l 9,90 
Weingut VDP Michel aus Baden Grauburgunder vom Löss trocken 0,75 l 8,90 
 
Welchen Rotwein empfehlt ihr für den üppigen Braten am Abend? 
Jorche Primitivo Manduria DOP Apulien 15% 17,90 
 
Was gibt es bei euch, was es nirgendwo anders gibt? 
Viel Wein und Champagner von kleinen, unbekannten Winzern mit großartigen Qualitäten, 
die überraschen und begeistern. 
 
Gibt es einen Weintrend 23/24? 
Weiterhin deutsche Weißweine, kleine Winzerchampagner, immer noch Primitivo 
 
Was haltet ihr vom DRY JANUARY? 
Nichts. Wein, in Maßen genossen, schmeckt immer – auch im Januar  
  


